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Am Stalden 2
5014 Gretzenbach
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schneider@metzgerei-schneider.ch

Party-Service

Unsere Metzgerei hat folgende
Offnungszeiten:

Montag-Freitag 7.30-12.15 Uhr 14.00 - 18.30 Uhr
Samstag: 7.30-16.00 Uhr durchgehend




Apéro

Heisse Schinken-Gipfeli
Chaschuechli
Schnaggli

Gemuse-Dipp
mit Schnittlauch, Quark

Verschiedene Canapées
Schinken, Salami, Kase, Spargel,
Thon, Lachs, Tartar

Sandwiches
in diversen Grossen

Kalte Platte mit Trockenfleisch,
Aufschnitt und Kase




Vorspeisen

1/2 Forelle gerauchert, garniert,
Meerrettichschaum
Brotli, Butterli

Hauspastete
Selleriesalat, garniert

Blindnerteller:
Blindnerfleisch und
Rohschinken, garniert
Brotli, Butterli

Melonen-Teller mit Rohschinken
Brotli, Butterli

Vorspeisen zu den Menus

Suppen
Brotli




Als Vorspeise-Teller
Griner Salat
Gemischter Salat

Salate
Zu Grillfleisch

Riebli

Mais Curry
Tomaten / Mozzarella
Bohnen

Randen

Sellerie

Gurken
Hirtensalat
Kartoffel
Teigwaren
Peperoni

Apfel

Griner mit Sauce

60g
1509

3509




Gemulise Varianten

Blattspinat

Raebli

Blumenkohl

Bohnen

Rosenkohl

Erbsen und Riebli
Rotkraut und Kastanien
Kefen

Ratatouille
Peperoni-Streifen sliss-sauer
Fenchel

Broccoli

Kohlrabli / Riibkohl

Beilagen

Kartoffel - Stock =250gr
Kartoffeln =200gr
Teigwaren = 80gr
Gratin =200gr
Reis = 80gr

150gr




Menu 1 ab 30 Personen
Kaltes Buffet

Warm

Schinken
Schweinsbraten
Mini-Pilzpastetli

Kalt
Rauchlachs
Pasteten
Roastbeef
Trockenfleisch
Speck
Trutenbraten
Poulet

Diverse Garnituren und Friichte

Verschiedene Salate
Party-Brot und Zopfli

Kase-Platte

Erganzungen
Crevetten Cocktail
Gerducherte Forellen
Langusten Medaillons
Lachs pochiert




Menu 2

Les Trois-Filets

mit diversen Saucen
Butter-Nudeli,

Trockenreis oder Kartoffel-Gratin
Gemuse-Arrangement

Menu 3

Fondue Chinoise

Fleisch nach Wahl, 200 g
inkl Bouillon
verschiedene Saucen
Garnituren, Gemuse
Party-Brot und Zopfli

Auf Wunsch verschiedene Salate (Siehe Seite 4)
Pfanneli-Garnituren mit Gasbrenner

und 6 Gabeln
Miete




Menu 4

Schweinsfilet im Teig
drei Gemuse nach Wahl (Siehe Seite5)

Hausgemachte Saucen

- Knobli

- Tartar

- Curry

- Cocktail

- Meerrettich

- griiner Pfeffer
- scharf




Menu 6

Grillplausch - Grillplatte
Schweins-, Rinds-, Pferde-
Hirsch-Steaks
Poulet-Brustli
Lamm-Entrecote, -Cotelets
Fisch-Spiessli

Salsicia normal und pikant
Grill- und Currybratwurst
Garnituren

Krauterbutter

Verschiedene Salate (Siehe Seite 4)
Brot

Menu 7

Schweinscarree-Braten

Braten-Jus

Kartoffelstock

garniert mit Friichten oder

zwei Gemuse nach Wahl (Siehe Seite 5)




Menu 8

Schweinsbraten vom Grill

Braten-Jus

Kartoffel-Gratin

zwei Gemuise nach Wahl (Siehe Seite 5)

Menu 9

Kalbssteak (180 g)

Morchelsauce

Trockenreis oder Butternideli

garniert mit Friichten

oder zwei Gemuse nach Wahl (Siehe Seite 5)

Menu 10

Fitness-Teller

Schweinssteak natur (150 g)

funf Salate nach Wahl (Siehe Seite 4)
Brotli

10



Menu 11

Rahmschnitzel

Champignons-Sauce

Butternuideli

zwei Gemuse nach Wahl (Siehe Seite 5)

Schweinefleisch

Kalbfleisch
Poulet

Menu 12

Poulet-Brustli

Orangen- oder Zitronensauce

Wildreis

Frichte-Garnitur

oder zwei Gemiuise nach Wahl (Siehe Seite 5)

11




Menu 13

Piccata (Schweinsplatzli) / Poulet
Spaghetti

Sauce napolitaine
Parmesan-Kase

Menu 14

«Curry-Geschnetzeltes» (P + S +K)
Butternideli oder Trockenreis

Menu 15

Rahm-Geschnetzeltes
Butternideli oder Trockenreis
zwei GemUse nach Wahl (Siehe Seite 5)

Schweinefleisch

Kalbfleisch / Poulet

12



Menu 16

«Metzger-Pfanni»
Rindfleisch geschnetzelt

an Peperoni-Gemuse-Sauce
Kartoffelstock

Menu 17

Geschnetzeltes Rindfleisch
Rosti
zwei GemuUse nach Wahl (Siehe Seite 5)

Menu 18

Rehpfeffer

Spatzli

Rotkraut

Kastanien glasiert
Williamsbirnen mit Preiselbeeren

Auf Wunsch:
«Suure Mocke» Rindfleisch

13




Menu 19

«Forster-Voressen»

rustikal gewdirzt

mit Speckwdirfeli und Champignons
Kartoffelstock

Menu 20

Berner-Platte

Sauerkraut und Dorrbohnen
Rippli

Speck

Zunge

Wurst

Siedfleisch

Salzkartoffeln

Menu 21

1 Pastetli

Schweinefleisch-Wirfeli

Milken, Champignons

Zwei Gemuse nach Wahl (Siehe Seite 5)

14



Menu 22

Trutenschinken, Landfrauenschinken und
Schweinsbraten vom Grill, heiss
auch mit Lamm maoglich

Kartoffelsalat
dazu vier Salate nach Wahl (Siehe Seite 4)
Senf, Brotli

Landfrauenschinken im Brotteig
Salate (Siehe Seite 4)

Menu 23

Suppe mit Spatz

Fleischsuppe mit Gemiise
Siedfleisch

Selleriesalat mit Ananas
Salzkartoffeln

Brotli

15




Dessert-Varianten

Caramelkopfli mit Rahm
Fruchtsalat

Solothurner Rahmkirschtorte
Schwarzwaldertorte
Merinques mit Rahm

Mousse au chocolat

Mini Patisserie
Crémeschnitten
Studentenschnitten

16
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